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泥鳅和大鳞副泥鳅体表粘液特性的研究初报
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在对泥鳅和大鳞副泥鳅的研究中
,

有关体表

粘液特性的研究尚未见报道
。

因此
,
本文试图在

对这两种泥鳅营养品质研究的基础上
「’� ,

对泥鳅

体表粘液的特性进行研究
,

旨在对鳅体进行充分

利用以及活体品质鉴定自动化等研究提供科学依

据
。

材 料 与 方 法

乡

� 供试材料 �� � � 年 � 月在洞庭湖区捕获

泥鳅 �� �
‘� “� ” “‘ � ”� “���‘ � , � � ‘二�� 和大鳞副泥

鳅 ��
� � � , “� � � ”“‘ � � � � , � ” 。 � � 各 , � � ,

从中筛

选鲜活 肥 壮 的 一 冬 龄 ��� 一 ��
� � � 的泥鳅和

大鳞副泥鳅各 �� � �雌雄比为 � � � �
,

分别用 ��

目的聚氯乙烯网筛盛装
,

洗净泥沙
,
放置 �� � ��

去掉自然水 �重力水 �
,
然后用 �� �� 的注射器

吸取 �� �� 三重蒸馏水缓 慢 ��� 滴 � � ��� 均匀地

滴在蠕动的鳅体上
,

并立即用洗净干燥的棕色广

口瓶盛装此流 出液 ��� � ��
,

贮 于 冰箱��℃ �

供作矿物元素
、

水解氨基酸和游离氨基酸的分析

样品
。

� 测定方法 �� 将收集的两种泥鳅 的体

表粘液各取 � � 叹重复 � 次 �
,

取 � 份用 ‘二�� � �

� �� 水解 � �� 后
,
过滤定容至 �� �� 的容量瓶中

,

吸取此液 �� � �减压浓缩加蒸馏水反复至干
,

然

后再加入 �
�

� � � � �� � � � � � � �, 摇匀
,

取过滤的

中间液 �, � 川� 置 日立 � � , 一 , 。 型氨基酸自动分

析仪中测定 �� 种水解氨基酸含量 � 另取一份不经

水解直接将粘液减压浓缩至干后
,

按上述方法制

备取样测定 �� 种游离氨基酸的含量
。

�� � 分别

吸取两种泥鳅的体表粘液各 � � �� 重复 � 次�
,

减

压蒸馏至干后
,

用分析纯的硝酸和高氯酸消化样

品�湿灰化法�
,
用 日本 �� �� � � � � � � 一 � � � 型反

� � �夕 年 � 月 � 日收到
。



� � 牛 水 生 生 物 学 报 � � 卷

子吸收火焰发射分光光度计 测 定 ��
、
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、
� � 、

� � 、
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、
� �

的含量 � 用火焰光度计测定 �
、

� �

的含量 � 用钒铂黄比色法 林 � �  � � � 测定全磷
。

�� � 分别吸取泥鳅的 体表 粘 液 各 � � �� 重复 �

次 �
,

直接用干灰化法测定灰分的含量
。

结 果 与 讨 论

� 体表粘液中的水解氮签酸

泥鳅也比大鳞副泥鳅低 , �
�

� �
。

� 种非必需氨

基酸的含量泥鳅仍少 � �
�

� 肠
。

笔者已指出谷氨

酸含量与食味皇正相关
,

因此
,
泥鳅的味道鲜美

,

不仅与肌肉中高谷氨酸含量有关
,

而且与其粘液

中的高谷氨酸含量有关
,

基于这点可推论
,

大鳞副

泥鳅的食味应比泥鳅好
。

� 体表粘液中的游离氮基酸

从表 � 可知 � �� 种氨基酸的总量大鳞副泥

鳅明显的高于泥鳅
,

这一结果与前文 的 结 论 一

致
〔‘’。 � 种必需氨基酸和两种半必需氨基酸的含

量
,

大鳞副泥鳅也都比泥鳅高
,

其中对营养品质进

行定量评价的第一限制氨基酸蛋氨酸的绝对含量

在自然界
,

氨基酸以结合方式存在于 蛋白质

中
,

以自由态存在的游离氨基酸较少
。

但本测定

分析表明
,

鳅鱼比其它动植物
,
不仅游离氨基酸的

含量相当高
,

而且含有量多达 �� 种氨基酸
。

结果

表明 � �� 种游离氨基酸的总量大鳞副泥鳅是泥
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* 色氨酸由于样品进行酸处理时被破坏
,

未另作测定
。
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鳅的 2
.
4 倍

。
7 种必需氨基酸和两种半必需氨基

酸的总量也比泥鳅高
。

其中差异最大的是亮氨酸

和苏氨酸的含量
。

第一限制氨基酸蛋氨酸的含量

则泥鳅反高 10
.
26 % ,

这是粘液水解氨基酸和肌

肉水解氨基酸的主要差异
。

上述鳅鱼水解和游离

氨基酸中某些氨基酸含量的差异
,
正是我们要寻

求和探讨粘液活体无损分析来鉴定和评价不同种

属主要营养品质差异的目的所在
。

游离的 8种非

必需氨基酸的含量
,

大鳞副泥鳅是泥 鳅 的 2 .”

倍
。

其中差异最大的是酪氨酸
,

其次为谷氨酸
,

最

小的是眯氨酸
,

这些结果也与水解氨基酸的结果

不同
。

3 水解与游离氮签酸含皿的差异

酸的相差倍数
,

泥鳅均大于大鳞副泥鳅
。

其中泥

鳅相差倍数最大的是精氨酸
,

其次为谷氨酸和酪

氨酸
,

相差倍数最小的是苯丙氨酸
、

蛋氨酸和眯氨

酸 ;大鳞副泥鳅相差倍数最大的是脯氨酸
,

其次才

是精氨酸
,

而相差倍数最小的氨基酸与泥鳅相同
。

近年来
,

国外采用血浆游离氨基酸测定法评

价饲料蛋白质的利用率和营养价值的高低
。

此法

仍属有损样品分析的范畴
。

在其他研究领域对样

品的无损分析已成为当今的热门课题
,
我们认为

,

通过鳅鱼的体表粘液来进行各种属间肌肉品质的

无损分析和评价是有可能的
。

但如何把握体表粘

液的氨基酸含量与肌肉氨基酸含量间的关系
,

建

立合适的反映总体效应的仿真数学模型还有待广

泛深人细致的研究
。

1.J,
.1

I
J, .J.二,一

3
J,r月Lr.L工.Lr.�

争

在泥鳅体表粘液中
,

17 种水解氨基酸总量比

17 种游离氨基酸总量高 4
.
07 倍

,

而大鳞副泥鳅

仅相差 2
.
68 倍 ; 7 种必需氨基酸泥鳅相差 2.89

倍
,
大鳞副泥鳅相差 2

.
13 倍; 两种半必需氨基酸

泥鳅相差 5
.
93 倍

,

大鳞副泥鳅相差 4
.
59 倍 ; 8种

非必需氨基酸泥鳅相差 4
.
74倍

,

大鳞副泥鳅相差

2
.
87 倍

。

结果表明
,

不论 17 种氨基酸总量
、

7 种

必需氨基酸含量
、

两种半必需氨基酸含量还是 8

种非必需氨基酸的含量
,

水解氨基酸和游离氨基

参 考 文 献

陈清泉等
,

1 9 8 9
。

洞庭湖 区优势
“泥鳅

”

品种营养
品质的研究初报

。

水生生物学报
,

1 义4): 384 一

386。

大连水产学院主编
, 玲81

。

鱼类学
。

农业出版

社
。

广东省水产学校主编
,

1 9 8 4
。

鱼类学
。

农业出版

龟L
。

陈自在等译 (M
·

N

.

休斯著)
, 1 9 8 6

。

生物无机

化学
。

农业出版社
。

,


