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方法

� � � � � � � � � �� �� � � � �� � ��
,

� � ��� �

脂肪含量的测定
,

是 鱼类能量学及营养学的

重要环节 �� 
。

目前最常用的测定方法
,

是用氯仿
�

甲醇 ��
,

”混合液 �下面简称 �
一

� 液 �抽提 �� 
。

这

一方法的基本步骤见图 �
。

不同研究者采用的具

体步骤有所差异
。

如崔奕波川引用的方法系将样

品用 �
一

� 液匀浆后直接离心
,

而 � � �� �� � 等 �� �对

样品不匀浆
,

仅用 �
一

� 液浸泡半小时后离心
。

这

一方法最初是用于医学检验
�
在生态学研究中

,

常

需要测定大量样品
,

故方法的简化尤为重要
。

本研

究的目的是探讨不同抽提步骤对测定结果的影

响
,

以期对原方法进行简化
�
同时将 �

一

� 抽提法

与我国常用的索氏乙醚抽提法进行比较
。

材料及方法

采用的材料为 �� � 下干燥的泥鳅粉
,

同一实

验采用同一批样品
。

通过改变图 � 所列基本方法

中的某些步骤
,

来探讨测定步骤对结果的影响
。

结 果

�
�

预抽提步骤的影响 采用三种预抽提方

法
�

��� 用 �
一

� 液匀浆后浸泡 �� �� 基本方法 �
� ���

匀浆后 立即离心 �省去图 � 中步骤 ��
�
�� �不匀

浆
,

浸泡 � � � 后离心 �省去图 � 中步骤 � �
。

结果表

明
,

这三种预抽提方法得到的结果无显著差异 �表

� �
。

�
�

预抽提时间的影响 不匀浆
,

用 �
一

� 液浸

泡一段时间后离心 �即省去图 � 中步骤 ��
。

浸泡

时�司为 � � �
,

� ��
,

� �
,

�
�

�� 及 ��
。

结果见表 �
。

浸

泡时间为 �一 ��� 时
,

测定结果无显著差异
�
浸 泡

时间为 。或 。
�

�� 时
,

结果偏低
。

故浸泡时间应为

�� 以上
。

�
�

提纯步骤的影响 预抽提方法 为用 �
一

�

液浸泡 � ��
,

提纯方法为
�

��� 用 � � ��
�
溶液清洗两

次 �图 � 中基本步骤 � � ��� 省去第二次清洗 �省去

图 � 中步骤 ��
�
�� �不提纯 �省去图 � 中步骤 �一

� �
。

结果表明
,

三种提纯方法所得结果无显著差异

�表 � �
。

故提纯可以省去
。

,

本项研究在淡水生态与生物技术国家重点实验室完成
。

� � �� 年 � 月 � � 日收到
。
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步骤
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一

� 液
,

心管
,
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�
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测定脂肪含量的基本方法
。
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尹 表 1 预抽提方法对脂肪测定结果的影响
T ab
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.

图 1 所示基本方法
;2
.
省去图 1 中步骤 3

。

3

.

省去图 1 中步骤 2

1
.
B asie

me
thod in F ig

.
1
.
2
.
O m m ision of step 3 in F ig

.
1
.3. ()m ission of step 2 in Fig

.
l

表 2 预抽提时间对脂肪测定结果的影响
1
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.
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1
.
基本方法如图 l

,

省去步骤 2
。

2 字母表示多重比较结果(L sD 法)
,

具有相同字母的值无显著差异(0
.
05 水平)
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表 3 提纯步骤对脂肪测定结果的影响
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省去步骤 2
;预抽提时间为 12h
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与索氏乙醚抽提法的比较 C 一

M 抽提步

骤同图 1
,

但预抽提仅用 C
一

M 液浸泡 12h
。

索氏乙

醚抽提在脂肪自动抽提仪 (so
xte。

s y
s t e

m H T 6
,

瑞典 Te ca
tor 公司)中进行

,

抽提温度为 100 ℃
。

结果表明
,

索氏乙醚抽提法得出的结果要显

著低于 C
一

M 抽提法(表 4)
。

El
l io tt 阁提出

,

乙醚对磷脂的提取率很低
,

因

而用 乙醚抽提法测定鱼体脂肪含量是不可靠的
。

本研究结果证实了这一点
。

今后应避免采用这一

方法
。
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讨 论

C 一M 抽提法中
,

用 C
一

M 液匀浆是 比较费时的

步骤
.
本研究表明

,

这一步骤可以省去
,

但样品应

在 C
一

M 液中浸泡 2h 以上
。

在粗提取液中加入无机盐溶液提纯的目的是

去除非脂类杂质
。

本研究表明
,

这一步骤对研究结

果无显著影响
。

这可能是由于粗提取液中杂质可

以忽略
,

也可能是由于加入盐溶液离心后
,

对上层

液难以完全吸除
,

残留的盐分子增加了提取物的

重量川
。

若对测定精度要求不是很高
,

提纯这一 步

骤可以省去
。
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